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La vinya i el vi, avui

El conreu del vi esta lligat a la historia d'aquest territori i ha gaudit d’époques esplendoroses, pero també
ha patit moltes dificultats. La seva condicio de renom en l'actualitat és fruit del treball de les generacions
anteriors i presents. Amb vista a un futur canviant al qual caldra adaptar-se, és necessari mantenir el
mateix esperit que ha caracteritzat el sector de la zona durant els darrers anys.
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Emporda, la vinya i el vi
han estat relacionats gaire-
bé des que les primeres ci-
vilitzacions van comencar
a poblar les terres empordaneses. Tal
com explica Llufs Iglesias Xifra en el
seu llibre La vinya i el vi a 'Emporda,
s’han trobat evidencies del cultiu de la
vinya en poblats de la primera edat del
ferro, a final del segle viI aC. Lestabli-
ment ferm de lavinya com a cultiude la
zona i la seva comercialitzacié va arri-
bar, pero, gracies als grecs foceus a par-
tir de I'any 575 aC. Aquests van formar
una de les colonies més importants de
I'épocailavan anomenar Minor Empo-
rion. Des d’aquell moment, 'Emporda
varetre culte a Dionis, el déu del vi.
Després dels grecs van venir els ro-
mans, i van portar noves tecniques de
conreu i de processament del vi adap-

tades a la zona, i el culte al déu Bacus.
Durant 'edat mitjana, la vinya es va
concentrar a prop de monestirs com
ara els de Sant Quirze de Colera, Sant
Feliu de Guixols i Sant Pere de Rodes.
Aquest darrer va arribar a dominar
profundament la técnica de fer vi. Es
creu que fins i tot un dels seus monjos,
Ramon Pere de Noves, en va escriure
un tractat.

Entre els segles xvIII i XIX, la vinya
va esdevenir l'eix d'un perfode de bo-
nanca economica en el sector agrico-
la. La filloxera que afectava Franca va
convertir la vinya de tota la Peninsula
en un cultiu molt lucratiu. Les hec-
tarees de vinya van augmentar, i con-
segiientment, el paisatge va canviar i
la presencia de xiprers, tanques i feixes
depedrasecaperadaptar-sealcultiude
lavinya es van incrementar.

L'any 1878 es va detectar el primer
cas de fil-loxera a Catalunya, als vol-
tants de Sant Quirze de Colera (Rabés).
En tres anys arrasa tota la produccié
de vinya de la comarca, i va provocar
laruina de molts pagesos i un veritable
exode rural.

L'Alt Emporda va ser la primera co-
marca atacada per la fil-loxera i també
la primera a fer-hi front, ja que va ser la
primera que va substituir els peus eu-
ropeus per ceps americans. Malgrat el
remei que hi van trobar, 'Emporda ja
mai més va recuperar la superficie de
vinya que havia tingut abans de la fil-
loxera.

La Primera Guerra Mundial va in-
crementar lavenda de via Francga, cosa
que va provocar un repunt del sector.
Aquest fet, sumat a les iniciatives per
crear cellers cooperatius impulsades
per la Mancomunitat i més tard per
la Generalitat, va propiciar les condi-
cions per fomentar un augment de la
qualitat del vi, un moviment al qual
s’afegirien els capitals privats creant
cellers de nou i, tots junts, unaxarxa de
comercialitzacié que tornaria a donar
a coneixer laimatge de vide 'Emporda
com a vi de qualitat.

Amb vista a assegurar i millorar la
qualitat del vi de 'Emporda i en reco-
neixement del prestigi que havien ad-
quirit durant anys els seus vins, 'any
1975 es va crear la Denominaci6 d’Ori-
gen Emporda - Costa Brava, aprovada
pel Ministeri d’Agricultura. Cal recor-
dar la importancia del Consell Regu-
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lador de la DO, ja que vetlla perque es
compleixi el reglament i garanteix la
qualitat del producte, promou estudis
técnics amb la intencié d’estimular
la produccié de vins de qualitat i pa-
rallelament organitza esdeveniments
que promocionen els vins de la de-
nominacié d’origen, fomentant-ne la
presencia en multiples ambits turfs-
tics, gastronomics i culturals.

La situacié actual del sector del vi
de I'Emporda és fruit dels esforcos
que han anat fent totes les parts que
componen aquest moén. Agricultors i
productors han fet sinergia amb la fi-
nalitat de fer-se un nomiun prestigi en
I'ambit viticola.

LaDO Emporda esta formada per un
total de 1.770 hectarees de vinya ins-
crites, amb 290 viticultors que s’encar-
reguen de cultivar-les i uns cinquanta
cellers que en produeixen el vi. Durant
la campanya 2017-2018, segons dades
del Departament d’Agricultura, Rama-
deria, Pesca i Alimentacio, la DO Em-
porda va comercialitzar 44.429 hecto-
litres de vi, i aixi es va situar en quarta
posicid en I'ambit de Catalunya.

Els premisi
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fan patent el bon
cami que se segueix
des de fa anys

Els premis i guardons que han anat
rebent els vins de la DO Emporda fan
patent el bon cami que se segueix des
de fa anys. Sense anar més lluny, el
2019 passat diversos cellers van ser els
protagonistes dels Premis Vinari, en
que van obtenir les maximes puntua-
cions en diferents tipus de vi, talment
com havien fet I'any 2018. Aquests
premis no sé6n els tunics: la Guia Pefiin
2020 ha qualificat cent vins empor-
danesos d’excel-lents, i ha superat per
primera vegadalalinia del centenar de
vins amb aquesta valoracid.

D’altra banda, cal no oblidar la tas-
ca d’altres cellers que no formen part
de la DO, sigui per raons d’ambit geo-
grafic, sigui perque utilitzen varietats i
tecniques diferents de les que promou
la denominacié. També han aconse-
guit oferir qualitat i captivar un public
amb la premissa d’obtenir vins que es
desmarquen de la resta.

Ates el bon moment de que gaudeix
el vi, cal pensar en el futur i els nous
reptes. S’han de tenir molt en compte
les transformacions que produira un
canvi climatic que s’apropa i que tam-
bé provocara canvis en l'agricultura, i
lavinya no en sera una excepcio. Lligat
a aquest, la lluita contra les noves pla-
gues sera un altre front de lluita.

Tot i els reptes als quals s’enfronta
el sector vitivinicola en el futur, s’ha
trobat la manera de treballar bé, de
produir qualitat, de saber-se fer un
nom i de no deixar indiferent. Espe-
rem que la constancia en la bona fei-
na i la mateixa il-lusié i empenta con-
tinuin tan presents en el futur com ho
han estat en el passati com ho sén en
l'actualitat.
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