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Ara fa un any a la nostra vall va néixer un nou i característic 
personatge: la Quitèria. I va néixer de la il·lusió d’un grup 

de persones amb ganes de fer coses per al poble, de valorar, 
identificar, engrandir i promoure els nostres costums més 
peculiars. La idea de fer un capgròs en forma de coca de Santa 
Quitèria va ser unànime i, a més, engrescadora per part de tots 
els integrants de l’Associació La Vall, que ho van originar. En la 
nostra portada recordem que la Quitèria compleix el seu primer 
any de vida, en el dia de l’aplec i, amb el dit, ens assenyala 
el temple on se celebra, el diumenge més a prop de cada 22 
de maig. Recordem que aquest temple, erigit fa 1.167 anys, 
està dedicat a Sant Martí de Tours i va ser en el segle XV que 
canviaria la seva advocació per Santa Quitèria. D’uns anys cap 
aquí, es tornaria als seus orígens en la celebració de la diada 
de Sant Martí com a patró de Campmajor, el diumenge més a 
prop de l’11 de novembre, a la vegada que s’hi fa un merescut 
homenatge a la Gent Gran del poble. En aquest diumenge 22 de 
maig, felicitem, doncs, a la Quitèria i que, amb la il·lusió de tots, 
segueixi complint molts anys més.

De la coca de Santa Quitèria, com a aliment espiritual per 
prevenir i alliberar els afectats del mal de la ràbia, com sembla 
haver succeït en anys anteriors, passem al pa, pròpiament dit, 
com a aliment nutricional per al cos. També, se li ha atribuït 
i se li atribueix encara, un valor espiritual i simbòlic entorn a 
aquest producte tan bàsic en la nostra cultura occidental. Si 
bé, ara, no se’n menja tant com abans, més que res, per les 
múltiples ofertes de mercat i dels estereotips tan establers que 
el pa engreixa, conservem encara en la memòria quan la gent, 
sobretot en els pobles més petits, anava a la Fleca a emplenar 
la saca de pans grossos per la setmana, sinònim de no passar 
gana. Així ho reflecteix la interessant entrevista que Josep 
Estarriola ha realitzat per aquest número a la Pilar de la Fleca 
de Sant Miquel que, entre altres coses, ens fa un recorregut 

aproximat per la història de l’única Fleca que ha tingut el nostre 
poble. Recordem que antigament cada casa es feia el seu pa.

Puntualment, el Dr. Carreras ens aporta la part més curativa 
de la nostra publicació a través dels consells que, agraïm, ens 
vagi facilitant cada semestre. Apartats tan interessants com el 
que ha iniciat l’Elisabet Saus sobre la capella de Sant Nicolau, 
a l’ombra de Golany, del qual reproduïm una bella fotografia de 
Joan Carreres, en la contraportada d’aquesta edició, la segona 
part de la història d’en Peret de can Sagnari a càrrec de la 
seva filla, la Quima, passant per l’apartat de conèixer la vall i 
curiositats lingüístiques, ens n’anem a les llegendes de la vall i 
el racó literari, on l’Àngel Vergés, gran promotor de les llegendes 
de la comarca, ens descriu els moments més memorables en la 
realització del llibre: Quin món tan perdut! Històries d’en Xico i 
d’en Tonet, presentat a Sant Miquel el dia 25 de març d’aquest 
any. En aquesta edició,  tornem a l’apartat que vam iniciar en 
el número 23: La Vall dels Cavalls. Aquesta vegada, l’Àlex de 
la Cadevall d’Oliveres, experta coneixedora del món equí, ens 
hi descriu l’estreta relació que ha anat mantenint l’home amb 
el cavall a través dels mil·lennis i que es remunta a uns 5.500 
anys de història.

Altres articles de més actualitat, així com les notícies breus, 
ens posaran al dia de les coses que passen al nostre municipi 
puntualment cada mig any. Abans de tancar aquesta editorial 
voldríem fer extensiva la idea que Golany, a més, vol ser una 
publicació participativa i, per això, posem a  disposició espais 
com: Els lectors escriuen, L’opinió del lector, algun article en 
concret o una notícia breu. Aquests es publicaran sempre i quan 
l’espai sigui disponible i sota la responsabilitat dels seus autors. 
Moltes  gràcies als qui ja hi esteu col·laborant. 

Golany

Aquest espai és a disposició de tots els 
lectors que vulguin comentar alguna 

notícia o opinió personal, amb fotografia 
o sense. S’ha de tenir en compte que 
l’extensió és de mitja plana com a molt i pot 
variar en funció de la compaginació de la 
revista. Tots els textos s’hauran de signar 
amb noms i cognoms o bé amb pseudònim. 
L’únic responsable del contingut n’és 
l’autor. Els articles s’hauran de lliurar, a ser 
possible, a l’adreça electrònica: golany@
plaestany.net i s’hi haurà d’indicar: espai 
l’opinió del lector.

Imatge de Sant Martí de Campmajor o
Santa Quitèria, vist des de la Quintana, amb les 
muntanyes de Falgons al fons. (foto: Josep Fort)
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NOTÍCIES I ESTADÍSTIQUES DE SANT MIQUEL
DE CAMPMAJOR, ANTIGUES I DESORDENADES

El desembre de 1968 un informe de La Jefatura 
Provincial del Movimiento feia una descripció detallada 
de la “Situación de los servicios municipales y 
características del municipio”.

 De les moltíssimes dades que conté el dossier, n’he fet 
un resum en què destaca la població detallada per nuclis 
(que transcrivim en el quadre inferior ) i que sumava un 
total de 528 veïns l’any 1965. Al llarg de l’informe, però, 
veiem un clar descens de la població: el 1950 xifra el total 
d’habitants en 717, i el 1967 en 463.

Amb l’Ajuntament instal·lat a Can Llambert, el 
pressupost municipal pujava a 217.000 pessetes, que 
actualment serien 1.304 euros (*). L’informe detalla 
l’estat de les principals vies, i qualifica de “muy malo” 
l’enllaç entre Sant Miquel i Falgons. Indica que, dels 
95 habitatges, hi ha electricitat en 40 però el servei és 
deficitari per la manca de bona xarxa de distribució. 

A nivell sanitari l’informe demana en dues ocasions que 
“un botiquín seria necesario”; una problemàtica que, 
esperem, amb el temps s’hagi solucionat. I un detall que 
també comenta el dossier és que l’abastament d’aigua 
als domicilis no és factible “debido a la diseminación 
de las viviendas”; una problemàtica encara molt actual. 

Sobre serveis generals, detalla que el metge residia a 
Mieres, que el veterinari era de Santa Pau, que el poble 

Atesa la coincidència de les Eleccions Municipals (dia de reflexió i jornada electoral) amb l’edició d’aquest número 
de Golany, i per tal d’evitar qualsevol conflicte de caràcter polític, hem pres la decisió de no publicar la pàgina 

que correspon a les actuacions municipals del darrer semestre.
En el seu lloc, publiquem un interessant escrit que ens ha fet arribar en Quimet Camós, i que parla d’un informe de 
LA JEFATURA PROVINCIAL DEL MOVIMIENTO, del desembre de 1968. 

disposava d’escoles, de camp de futbol, de dos botigues-
bar, de 3 telèfons, 5 televisors, 30 turismes, 2 camions, 90 
motocicletes (**). Hi havia dues parròquies i un sacerdot. 
Per advocats, calçat, cinema, farmàcia o teixits s’havia 
d’anar a Banyoles o Girona.

L’extensió del terme municipal queda xifrada en 32’98 
km2, amb 475 hectàrees de conreu. I sobre la ramaderia, 
detalla un total de 450 caps de boví, 570 caps de porcí i 
50 de bestiar oví, amb un total de 8 tractors al municipi.

Quimet Camós
Febrer 2011

(*) Pressupost any 2010: 1.098.213,95 € (nota de Golany)
(**) Any 2010: Turismes: 146; motocicletes: 18; vehicles industrials: 78 
(font: Idescat).
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SANITAT I MALALTIES ANTIGUES

En el número deu del Golany us felicitava, no 
només per la data, sinó també per haver-

vos vacunat i no haver patit cap de les malalties 
infeccioses antigues. Antigues vol dir que patíem 
ara fa uns pocs anys.

Fa poques setmanes s’ha donat el cas que a la 
nostra comarca hi ha hagut una petita epidèmia de 
tos ferina, i això m’ha fet recordar aquell article. A 
molta gent els ha sorprès sentir la tos de la distenta, 
fins i tot a professionals joves que mai s’hi havien 
trobat; i què no dir dels pares i adults de famílies 
afectades; o pitjor encara, aquells menuts que han 
hagut d’estar ingressats a l’hospital.

La tos ferina 
és una infecció 
típica dels nens 
que comença 
com un catarro i 
segueix amb tos 
espasmòdica 
característica. 
Els atacs de 
tos, breus i 
seguint una inspiració profunda, amb xiulet –com de 
crit de gall–, són de més de deu cops de tos, i deixen 
el nen amb la cara blavosa i sovint acompanyat de 
vòmits pels esforços. Aquests accessos de tos es 
van repetint durant el dia i més a la nit. Els esforços 
de la tos poden provocar hemorràgies a l’ull, 
col·lapses dels pulmons i en ocasions manifestacions 
nervioses; la més comú són les convulsions.

La distenta, nom popular amb què es coneix el 
catarro de la tos ferina, abans no es vacunessin 
els nens es tractava amb remeis simptomàtics; una 
mesura important era restituir els líquids i menjar 
després dels atacs i els vòmits perquè el menut no 
es deshidratés i s’alimentés malament.

La vacunació iniciada l’any 1963 va fer oblidar 
aquesta malaltia. Però com que alguns ciutadans 
van decidir en el seu dia no vacunar els seus fills, 
això ha provocat que bacteris portats per adults han 

infectat aquests nens i han tornat a estendre de 
forma epidèmica una malaltia de la qual ens havíem 
oblidat.

Hem d’estar preocupats? Prou com per pensar a 
vacunar als nens que no ho estiguin. En el calendari 
de vacunacions que es porta a terme als centres 
sanitaris i a les escoles, la tos ferina ve inclosa 
en el que es coneix com a DTP (Diftèria, Tètanus, 
Pertussis – tos ferina) i es posa al segon, quart i 
sisè mes de vida, repetit a l’any i mig, i altra vegada, 
entre els quatre i sis anys d’edat.

A més a més, veient que a l’edat adulta ens queda 
molt poca defensa davant la distenta, a no molt tardar 
les autoritats sanitàries possiblement inclouran de 
nou aquesta vacuna juntament amb la vacuna del 
tètanus, que tots hauríem d’anar renovant cada deu 
o vint anys. Països civilitzats es troben en el mateix 
cas i ja ho han començat.

I sense voler espantar a ningú, torno a dir que 
celebrem el dia que ens vàrem prevenir amb les 
vacunes d’agafar malalties tan dolentes com la 
poliomielitis, diftèria, verola, xarampió i altres mals 
amics.
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SUD-EST DE LA VALL (I)

En aquest número recollim les dades del sector sud-est de la Vall, 
entre la carretera de Falgons, Sant Natzari i can Serra. Fem constar 

que alguns d’aquests noms indiquen llocs que han pogut canviar amb 
el pas del temps, o han desaparegut. També s’ha de dir que en aquesta 
superfície hi ha molts més topònims que per causes d’espai no surten en 
aquest número, i que sortiran en el proper. Com anem anunciant a cada 
número de Golany, ens cal l’ajuda de totes aquelles persones que, amb el 
seu record, puguin aportar dades per anar completant la recerca. Moltes 
gràcies a tots aquells que fins ara hi han col·laborat.

1 L’artigot d’en Pradoi  Tros de camp que manava en Pradoi.
2 El pla del Canyer   Pla en què hi ha un canyer.
3 La bassa de la Roureda  Bassa situada a la roureda del Pujol.
4 El bac d’en Pujol   Tros de bosc del Pujol situat a la part baga.
5 La roureda del Pujol  Bosc de roures situat a prop del Pujol.
6 La costa del Pujol   El nom li ve donat pel pendent.
7 El serrat Ramadell  Serrat on pasturaven els ramats.
8 El collet del Pujol   Collada a prop d’aquesta casa.
9 La Mareta   Lloc on s’abastia d’aigua la casa del Pujol.
10 La roureda d’en Talaia.  Bosc de roures a prop de la casa de can Talaia.
11 La penyora d’en Pujol  Camp situat a prop de can Pradoi, segurament donat com a penyora.
12 L’Artigot    Els artigots eren indrets on anteriorment hi havia bosc i convertit a conreu.
13 Font de can Bagot  Font de la casa de can Bagot.
14 Can Talaia   El seu nom podria venir per la situació de vista de la vall.
15 Rec de can Serra   Rec que porta el nom de la casa.
16 Font de can Talaia  Font que donava aigua a la casa de can Talaia.
17 Pla de l’Olivera   Esplanada on hi havia oliveres.
18 Camp Blanc   Aquest camp té la terra una mica blanca, per això porta aquest nom.
19 Can Serra   Casa en runes, deshabitada des dels anys 30.
20 La Pomareda   Indret on els de can Serra tenien pomeres plantades.
21 La Gorgassa   Una gorga situada en el rec de can Serra.
22 La Peça    Edificació que serveix d’estada per als cuidadors de les granges que hi ha al costat.
23 Sant Nazari   Església romànica que s’invoca a aquest sant.
24 Pla del Forn   Esplanada en què per temps hi havia un forn de calç.
25 Font de can Sagnari  Font a prop de can Sagnari, també anomenada dels Senyors.
26 Can Sagnari   Casa restaurada a finals de segle. No se sap d’on prové el nom.
27 Rec de can Sagnari  Rec que passa a prop de la casa de can Sagnari.
28 La Jaça    Prat on es feia jaç per al bestiar.
29 Les Escuranyes   Seguit de feixes entre can Serra i can Sagnari.
30 Les roquetes d’en Serra  Cairada situada per sobre de can Serra.
31 Baga de can Serra  Tros de bosc propietat de can Serra.
32 El Jonquet   Lloc on abunden els joncs.
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PILAR  BRET  I  BRET
    La Pilar de la Fleca

-Parla’ns una mica de la trajectòria en la teva infantesa.
-La meva mare no la vaig conèixer mai, tenia uns 15 mesos 
quan va morir. Recordo que a casa tot eren dones, el meu pare 
era l’únic home que hi havia. Una germana del pare, la Isabel, 
es va casar amb en Ventura de l’Hostal de Sant Miquel i van 
ser els pares de la Pilar que hi ha ara. Vaig anar a estudi a 
Espinavessa mateix, molt a prop de casa, en una escola gran, 
amb molta mainada. Alternava l’escola amb la feina de casa: 
l’hort, regar,... Quan hi havia molta feina el pare ens feia quedar 
a casa per treballar. També anava a jornal amb la meva germana 
petita, la Joana. De molt jove vaig anar a servir a Girona, a la 
casa on vivien els que regentaven la merceria “El Barato”, a 
l’Argenteria, molt a prop de la Rambla, aconsellada pel rector 
d’Espinavessa, mossèn Alejandro i la seva cosina Aurora, que 
n’era la majordoma. En les estones lliures, sortia amb les noies 
de la casa on m’estava de Girona, això va ser per tres o quatre 
anys.

-I després?
-Una meva tia em va fer anar a Lladó; vaig anar a ajudar-la per 
una temporada curta. Més endavant, vaig conèixer la Fleca de 
Sant Miquel a través de l’Hostal d’aquest poble i també perquè 
el meu pare era cosí de lluny de la mare d’en Pitu de la Fleca, 
tots dos es deien Quer de segon cognom. Hi vaig anar per 
minyona, devia ser a finals dels anys quaranta, no ho recordo 
bé. Quan va morir el meu pare vaig anar a casa per un temps i 
després vaig tornar a la Fleca.

-Va ser quan t’hi vas quedar i més tard et vas casar amb en 
Pitu? Parla’ns d’en Pitu i de la seva família.
-Sí, tot i que vaig fer algunes anades i vingudes a casa, al cap 

d’uns anys hem vaig casar amb en Pitu a Sant Miquel, el 14 
de desembre de 1961. Els seus pares es deien Joan Carreras 
i Josefa Gallostra. Tots dos eren de Crespià i van anar a viure 
a cal Fuster de Sant Miquel, que també en deien la casa vella. 
Ell feia de fuster i tenia la fusteria a sota mateix de la casa. Allà 
van néixer la Maria –que va morir de molt jove–, en Pitu, en 
el març de 1913, i la Palmira, que és la petita i se’n va anar a 
viure a Olot quan es va casar amb en Ramon Vinyals, de Can 
Plana-Vinyals. 

-Pilar, tinc entès que al teu sogre, en Joan fuster, com li 
deien popularment, junt amb l’avi Rodorà i el vell Josep del 
Corral de Falgons, els van cridar a quintes l’any 1885 per 
anar a la guerra de Cuba, s’hi van estar set anys i van poder 
tornar tots tres. Què en saps?
-Que va anar a Cuba sí que ho sé,... però no recordava el perquè. 
Ell va morir a Sant Miquel el novembre de 1949 als 84 anys 

Els pares d’en Pitu: en Joan i la Josefa (foto: arxiu familiar)

C             ap a uns seixanta anys han estat els que a Sant Miquel hem disposat d’una 
fleca per al consum d’uns dels aliments més bàsics i importants en el món 

occidental: el pa. Són moltes les definicions que s’han fet sobre aquest producte 
si bé, ara, no és tan rellevant com ho van ser anys abans i en els llargs anys 
posteriors a la guerra civil espanyola en què, també aquest, és venerava.

Fa un grapat d’anys que la Fleca de Sant Miquel està tancada, però tenim la sort 
de comptar amb una persona que encara ens en pot explicar el funcionament 
i agraeixo per endavant la bona acollida que ens ha dispensat per aquesta 
entrevista: la Pilar Bret. La Pilar de la Fleca, com se la coneix més, junt amb qui 
va ser el seu home, en Josep Carreras i Gallostra, més conegut com en Pitu de la 
Fleca, ja traspassat, van donar vida durant anys al poble i també a tots els forans 
que paraven en el seu encreuament.

La Pilar va néixer el 19 de gener de 1928 a Espinavessa, en el terme municipal de Cabanelles. Filla de Teodoro Bret i de Maria 
Bret –tot i tenir els cognoms iguals no eren familiars–, va tenir dues germanes: la Maria (†) i la Joana. La casa on va néixer es 
diu can Pere i es troba al costat mateix de la rectoria, en el centre d’Espinavessa. Els seus pares hi tenien l’estanc, la barberia i  
una botiga de comestibles, entre altres. Reculant en el temps començo preguntant a la  Pilar:  
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d’edat –encara guardo la seva esquela–. A més, parlant amb el 
meu cunyat d’Olot, en Ramon, em confirma que efectivament, 
ell hi va anar a la guerra. El cas és que va tornar.

-En Pitu va voler fer de flequer i va ser quan van construir 
la Fleca?
-Sí, sempre ho va tenir clar, fins i tot va anar a Figueres a 
aprendre’n i, també, en una fleca de Banyoles. Llavors en Pitu, 
amb l’ajuda dels seus pares i de la seva germana Palmira, 
volien comprar el terreny que fa cantonada, on hi ha la Fleca, 
per construir-hi una casa amb la intenció de fer-hi una fleca, 
amb el forn i amb el necessari per poder atendre. El terreny 
és d’en Ciurana i tot i la impossibilitat del moment de poder-se 
vendre, aquest li va facilitar el solar, a més de donar-li els cairats 
i la fusta de les obertures per fer-hi la fleca. Tota la resta, la 
construcció i altres despeses, va anar a compte d’en Pitu, dels 
seus pares i de la Palmira. Del que recordem, es va construir 
entre els anys 1933 i 1934 i es va estrenar l’any 1935. Van anar 
força de pressa a fer-la, precisament en aquells anys la gent 
volia que hi hagués una fleca a Sant Miquel. 

-Què recordes dels primers anys d’estar-t’hi?
-Treballàvem molt per guanyar poc i no teníem mai horari ni 
tancàvem la porta. Al principi, jo no hi era encara, feien de dos a 
tres fornades al dia d’uns 50 pans de tres quilos cada fornada. 
Molt més tard van reduir a una fornada diària i de pans, a més de 
tres quilos, també en feien d’un quilo. Al principi de treballar-hi, 
a part d’en Pitu també hi treballaven els seus pares, la Palmira 
abans de casar-se i un o dos mossos. Tot i que a les cases es 
feien el pa, moltes s’ho van anar deixant a mida que anaven 
venint a la fleca. A Sant Miquel hi vivia molta gent, que anaven 
a moldre el blat que collien en el molí i ens portaven la farina 
amb saques de jute de cent quilos, més tard van ser de vuitanta 
quilos. Nosaltres les guardàvem apilades a casa durant l’any i, 
com que n’hi havia tantes, també les guardàvem en altres cases 
pairals. A vegades corríem el risc que es fes malbé. La farina que 
ens duien la canviàvem per uns vals o cartrons per comprar el 
pa durant l’any. De cada cent quilos de farina donàvem quaranta 
cartrons de tres quilos de pa cada un. D’aquesta manera i, ben 

mirat –deia en Pitu–, només eren el capellà del poble i el peó 
els que ens compraven el pa pròpiament dit, ja que els altres 
ho feien a canvi de la farina. Més cap aquí, tot i no dur la farina, 
es continuava comprant amb tiquets del pa fins que ho vam 
deixar. Abans, se’n menjava molt de pa, la gent venia a buscar-
lo amb el carro un cop per setmana, normalment els dimecres 
quan tornaven de mercat. Recordo que en una casa de Briolf, 
quan venien a buscar els pans de tres quilos per la setmana, se 
n’enduien una saca tan plena que no n’hi cabia cap més. També 
en veníem molt a cal Sec del Torn...

-Explica’ns el funcionament de la Fleca i els tipus de pans 
que s’hi feien.
-Al principi fèiem pans rodons de tres quilos i, més cap aquí, 
d’un quilo i alguna barra. Antigament passàvem la farina per 
un sedàs per evitar-ne els grumolls. Ho feia la mare d’en Pitu, 
era una feina molt sacrificada; més tard, vam tenir una màquina 
que ho va facilitar. Amb el llevat, aigua i sal, pastàvem amb la 
màquina de pastar, amb la qual per cert vam patir molt per culpa 
del poc corrent que hi havia. Recordo que, al matí molt aviat, 
en Pitu ja pastava i jo, des del llit estant, sentia com la màquina 
se li parava. Llavors, amb la clau del transformador que tenia 
se n’anava a reparar els fusibles. I així moltes vegades,... era 
espantós i s’havia d’acabar de pastar a mà, amb una pastera 
molt llarga, en Pitu, el seu pare i el mosso. Per aquesta raó, vam 
haver de comprar un motor de gasolina per donar el corrent. 
Més tard, els particulars, a l’anar  deixant d’anar al molí van 
plegar de dur-nos la farina i ens la duien amb un camió des 
de Banyoles alternant amb un altre des d’Olot i, més cap aquí, 
en Bahí de Mieres amb el seu camió i amb saques de vuitanta 
quilos. 

-I el forn?
-El forn era gran, hi cabien fins a cinquanta pans grossos. Al 
principi hi cremàvem feixines que ens duien en Josep de la 
Casica i en Josep de can Sala, entre altres que també ens les 
portaven i, més tard, en Pitu, algunes tardes n’anava a fer amb 
el mosso de Mieres. Més tard hi cremàvem feixos de fusta. 
Amb les feixines fèiem carbonet, que passàvem a fora amb un 
garbell, el veníem i també en teníem per a nosaltres. Quan el 
vam renovar, a través d’un tècnic de Barcelona, no ens va anar 
mai gaire bé, no repartia bé l’escalfor perquè no donava la volta 
al forn.

 “Al principi a la 

Fleca feien de dos a tres 

fornades al dia d’uns 50 pans 

de tres quilos cada fornada”

Imatge recent de la Fleca de Sant Miquel (foto: Josep Estarriola)
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- Explica’ns quan hi venien a coure les coques de Santa 
Quitèria. I, a més del pa, havíeu fet altres productes com 
tortells, coques,...?
-Nosaltres sempre vàrem fer pa. Més cap aquí, havíem fet 
coques amb sucre i oli, però només els diumenges. Les coques 
de Santa Quitèria les van portar quan van deixar de coure-les 
les cases del Corral i de la Canova. En Pitu feia la pasta gran 
i, en el local del Sindicat, la Núria de can Patllari feia els cócs 
amb l’ajuda de la farina que en Pitu li deixava en una bossa. Les 
dones, l’anaven agafant amb pessics i amb les mans donaven 
la forma a cada una. Amb unes tisores retallaven les vores per 
fer-hi les dents. Una vegada fetes, les duien a coure en el forn 
de la Fleca. En Joan de la Quintana i, més tard, en Xico de la 
Canova, s’encarregaven de coure-les. Jo les posava en unes 
caixes que teníem per les barres del pa i l’endemà en unes 
capses grans.

-Molta gent de fora venia a comprar el pa de la Fleca de 
Sant Miquel. Fins quan us el vàreu fer?
- Molta gent es parava a comprar-ne, sobretot els que anaven 
al Collell cada setmana. El vam deixar de coure quan en Pitu va 
estar malament de l’esquena, entre el 1978 i el 1980. A partir de 
llavors fèiem venir el pa de Banyoles. 

-El teu home va ser alcalde de Sant Miquel dels anys 1939 al 
1944, en els començaments difícils de la postguerra...
-Sí, eren els anys del racionament i les restriccions. Ell no 
m’havia explicat massa coses de quan era alcalde, però sí que 
al principi, la Fleca la portaven els seus pares, en Pitu i la seva 
germana Palmira. També, m’havia explicat que a la Fleca, a 
més, hi venien vi, sucre, ous, oli, entre altres coses. En l’època 
del racionament, la gent més aviat solia venir aquí, però en Pitu 
els deia: “no, heu d’anar a cal Ferrer o a l’Hostal... una mica a 
cada lloc”. Havia sentit a dir que quan sobrava racionament a la 
Fleca, en Pitu ho repartia a l’Hostal i a cal Ferrer, del que més 
recordo és de l’oli. Molt més cap aquí, quan ja estàvem casats, 
en Pitu, a més, va ser el jutge de Sant Miquel.

-I quan vàreu tancar definitivament la Fleca? 
-A l’agost de 1993, l’any de jubilar-me, als 65 anys. Tot i deixar 
de vendre, m’havien aconsellat de no tancar les portes, de 
deixar-les obertes per no afectar-me tant. En Pitu estava malalt 
i l’havia d’atendre... Van ser uns anys de patir molt.

La Pilar, en una foto recent, mostrant el forn de la Fleca de casa seva 
(foto: Josep Estarriola)

-D’alguna manera, t’havies acostumat a veure passar molta 
gent, d’estar-te darrere el taulell i d’atendre’ls. Quan vas 
anar a viure a Banyoles?
-En Pitu va morir el desembre de 1999 i, al cap d’uns nou 
mesos, l’agost del 2000,  me’n vaig anar a viure a Banyoles. 
El que més m’hauria agradat és que la fleca hagués quedat 
d’un familiar. He trobat a faltar molt els temps que tenia la Fleca 
oberta perquè m’agradava i en tinc molt bons records. En Pitu 
era una bellíssima persona, tant ell com el seu pare van ser els 
qui vaig estimar més. Ara, tot i que encara hi pujo sovint,... ja 
no és el mateix.

Per acabar, he preguntat a la Pilar si creu que a Sant Miquel 
fa falta una fleca i em diu que no necessàriament, que 
a l’Hostal i a cal Ferrer, d’alguna manera ja supleixen el 
servei que feien ells en els darrers anys de tenir-ho obert, 
quan feien venir el pa de fora.
Queda lluny el temps en què es gaudia del pa acabat de 
fer de la fleca i que al cap de vuit dies encara era bo. De 
quan s’enduien la saca ben plena de pans grossos per la 
setmana i de quan es feia el senyal de la creu a cada un que 
s’encetava. Però, eren altres temps!

Josep Estarriola i Borrell
Entrevista feta el 3 de maig de 2011

“En Pitu era una bellíssima 
persona, tant ell com el 

seu pare van ser els 
qui vaig estimar més”
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ASSOCIACIÓ DE GENT GRAN DE SANT MIQUEL

ACTUACIONS DEL GRUP DE CARAMELLES  I
COR PARROQUIAL DE SANT MIQUEL

El divendres 24 de desembre, el Cor parroquial de Sant 
Miquel acompanyà la Missa del Gall, que es va celebrar 

a les 11 de la nit en el Santuari del Collell, per a totes les 
parròquies del seu entorn. El diumenge 2 de gener del 2011, 
el Grup de Caramelles va oferir un concert de cançons de 
Nadal a l’Asil Santa Teresa Jornet de Banyoles. El dia 16 de 
gener, també va oferir un concert nadalenc a la residència per 
a la Gent Gran Plademartís, en el municipi d’Esponellà i, tres 
mesos més tard, el 16 d’abril, vigília del Ram, vam tornar a 
aquesta residència per cantar-hi caramelles i unes quantes 
havaneres. El 20 de febrer, el Grup de Caramelles de Sant 
Miquel, conjuntament amb la coral de la Vall del Terri, va oferir 
un concert de cançons populars i patriòtiques a Cornellà del Terri 
amb motiu de l’agermanament dels pobles amb nom Cornellà: 
Cornellà del Terri, Cornellà de Llobregat, Cornellà del Conflent, 
Cornellà del Bercol i Cornellà de la Ribera. El dia 26 de febrer, 
es realitza una vetllada musical a Falgons. La coral Flor de Boix 
de Castellfollit del Boix (comarca del Bages) va ser convidada 
pel Grup de Caramelles de Sant Miquel a compartir una diada 
al nostre municipi amb un dinar de germanor i a la celebració 
de l’Eucaristia a Falgons, acompanyada per la coral convidada. 
En acabar, a les set de la tarda i dins la mateixa església,  
cada un dels dos grups va oferir a tots els assistents, que van 
emplenar la nau, un bon reguitzell de cançons  populars i, per 
acabar, van interpretar conjuntament: Muntanyes del Canigó. 
El dia 12 de març, concert d’havaneres interpretades pel Grup 
de Caramelles de Sant Miquel en la 14a sardinada popular 
celebrada al nostre poble, organitzada pels pares, mares i 
l’escola Roqueta. El dia 30 de març, el grup de Sant Miquel 
va ser convidat pel Ceip Alzina Reclamadora de Fontcoberta 
a cantar caramelles i unes quantes corrandes amb motiu de 

la setmana cultural que es va celebrar en aquesta escola. Els 
dies 23 i 24 d’abril, es complí la 15a cantada de caramelles i 
corrandes a Sant Miquel passant per diverses cases del municipi 
i la cantada general dins el Sindicat el dissabte al vespre i, el 
diumenge de Pasqua, sortint de missa, a les onze del matí, 
van cantar el mateix repertori compost per set caramelles, de 
les quals, una  l’estrenaven: La Vetlla de Pasqua. En tots els 
repertoris, van estar molt ben acompanyats pels nens i nenes 
del nostre poble, que una caramella la van cantar sols: Visca la 
Pasqua. Les corrandes cantades per cadascun dels cantaires 
van posar el punt i final. El dia 1 de maig, el Cor Parroquial de 
Sant Miquel acompanyà la missa en l’aplec del Freixe que, des 
del 2003, se celebra al municipi de Mieres. 

Josep Estarriola i Borrell
   (component del Grup de Caramelles)

Cantant caramelles i corrandes davant l’església de Sant Miquel el dia 
de Pasqua, 24 d’abril de 2011.  (foto: Àngels Estarriola)

Que la gent gran de la vall és molt activa no cal ni 
recordar-ho per escrit. No parem! En aquest semestre 

passat, a més de seguir les activitats programades amb 
el Consorci de Benestar Social, com Fem cine, Fem 
manualitats, Fem pinya on ens ho passem d’allò més bé, 
hem organitzat diverses trobades que detallem.

El día 2 d’abril vàrem assistir a la 9a Trobada de Gent 
Gran de la Comarca al pavelló de la Farga de Banyoles, 
amb dinar de germanor i ballaruca. Un dia per recordar.

També a l’abril, el dia 14, es va celebrar a Mollerusa 
la 38a Assemblea de la Federació d’Associacions de 

G.G. (FATEC) amb la presidència del Hble.Conseller de 
Benestar Social i Família, senyor J. Lluís Clevies. Un 
bon nombre dels nostres associats hi va assistir i un de 
nosaltres, amb veu i vot, hi participà activament. Més de 
400 persones ens aplegàrem per l’acte amb la clàssica 
cloenda d’un bon i excel·lent dinar.

Ah, i això sí, estem en els primers de la llista en la 
participació i organització d’actes socials que altres 
entitats i grups organitzin a la vall o fora d’ella. Hem 
arribat als 45 associats, aprox. un 20% de la població.

Carme Compta
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NOVEMBRE 2010  -  ABRIL 2011

 Diumenge 14 de novembre del 2010. 14è 
Homenatge a la Gent Gran.  Es va celebrar, com ja es 
costum, la festa en homenatge a la gent gran de la nostra 
vall. El primer acte d’aquesta diada fou la missa, una missa 
cantada pel cor parroquial, i un cop finalitzada, els nens i 
nenes de l’escola la Roqueta de Sant Miquel ens varen fer 
una breu, però lluïda actuació musical. En acabar es va fer 
una sortida amb autocar fins a Banyoles, on es va visitar el 
renovat museu Darder i dinar a Can Xabanet. Els més grans 
que varen assistir al dinar varen ser l’Esteve Estarriola i la 
Margarita Badosa que, un cop més, van tallar el pastís. / M.F.

 Diumenge 28 de novembre. Eleccions al 
Parlament de Catalunya. Amb 119 vots  sobre els 
176 electors censats (67,61% de participació, 32,39% 
d’abstenció), s’han celebrat les eleccions al Parlament amb 
els següents resultats a Sant Miquel de Campmajor: CIU 55 
vots; ERC 20 vots; SI 10 vots; RCAT 7 vots; PP 5 vots; ICV-
EUIA 4 vots; PACMA 2 vots; PXC 2 vots; Des de Baix 1 vot; 
EV-GVE 1 vot; IR-PRE 1 vot; PFyV 1 vot; PSC 1 vot. La 
jornada va transcórrer amb total normalitat. / R.S.

 Diumenge 5 de desembre. XV Bike Trial Pla de 
l’estany. Prova puntuable pel Campionat de Catalunya de 
l’especialitat, va veure disminuïda la participació, potser a 

causa de les dates festives que s’acostaven. Als paratges 
de Roca, on com és costum es va celebrar, la temperatura  
va ser agradable, el dia va acompanyar els esportistes, 
acompanyants i l’organització. /  R.S. 

 Diumenge 19 de desembre. Excursió cultural 
a la vall. Organitzat pel Centre d’Estudis Comarcals i el 
Centre Excursionista de Banyoles, i dintre del seu programa 
de visites anomenat “Conèixer el Pla de l’Estany”, aquest 
diumenge la nostra vall es va veure gratament “envaïda” per 
un grup ben nombrós de persones interessades a conèixer 
l’art, costums i actualitat del nostre municipi. Vàrem visitar 
les esglésies de Sant Martí i Sant Miquel amb explicacions 
sobre la història, construcció i culte a través dels segles i 
tota mena de detalls de llegendes i curiositats populars que 
envolten aquests dos edificis emblemàtics de la vall. També 
es va mostrar als visitants el pont de Can Prat per descobrir-
ne les seves vicissituds des del segle XII i, finalment, 
visitàrem tots plegats el nou edifici de l’Ajuntament.
Josep Ma. Massip va ser el guia de la sortida i en l’apartat 
de costums i tradicions, també va parlar de la protecció de 
Santa Quitèria contra la ràbia i de les típiques coques de 
la diada en què recordem la patrona. També Elisabet Saus 
va remarcar el paper de Santa Àgata en la Llegenda de les 
Petjades del Dimoni a Roca.  L’Arxiu Comarcal del Pla de 
l’Estany va col·laborar amb les entitats organitzadores. /A.N.

 Desembre/Gener. Quina Popular.  El dissabte 18 
de desembre, el dia de Nadal i Any Nou es va celebrar al 
local del Sindicat la tradicional Quina que organitza la U.E. 
Sant Miquel, amb una nodrida participació de veïns. / R.S.

Tallant el pastís de l'Homenatge a la Vellesa.
(Foto: Marc Fàbrega)

El grup d'excurssionistes darrera l'esglèsia de Sant Miquel.
(Foto: Alex Navarro)
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 Diumenge 2 de gener del 2011. Visita dels 
Carters Reials. Com a anunci que falten poques jornades 
pel dia tant esperat per la mainada, hem rebut la visita dels 
tres Carters Reials, el blanc, el ros i el negre, i que en el local 
del Sindicat han recollit les cartes que el nombrós grup de 
nenes i nens, acompanyats també per un nombrós grup de 
mares, pares i familiars, han escrit amb tots els seus anhels 
d’infants. Abans de tornar cap a Orient, tota la mainada ha 
fet una rotllana i els han cantat algunes cançons. El poble de 
Sant Miquel els agraeix tan esperada visita i els saluda fins 
l’any que ve.  / R.S.

 Dimecres 5 de gener. Cavalcada de Reis. Venint 
de terres llunyanes i arribant a Sant Miquel, sembla que des 
dels camins estrets de Roca va arribar la nodrida caravana 
de Ses Majestats els Tres Reis d’Orient, amb dos carruatges 
i nou patges, que donant el vol per davant la fleca van fer 
parada davant l’Ajuntament, on una gran quantitat de nenes, 
nens, pares i avis esperaven amb il·lusió. L’alcalde els donà 
la benvinguda així com la clau del poble perquè poguessin 
entrar a totes les cases per deixar els regals que duien 
per a tothom. Ja en el local del Sindicat, els Reis d’Orient, 
després dels seus parlaments,  van atendre i parlar amb tota 
la mainada. En marxar els Reis d’Orient per preparar-se per 
la llarga nit de feina, la festa va acabar amb una menjada de 
coca i xocolata. / R.S. 

 Divendres 11 de febrer. Inici cicle de cinema a 
Sant Miquel.  L’associació la Vall ha organitzat, per cada 
segon divendres de mes, un cicle de cinema que es projecta 

en el local de Plens de l’Ajuntament. El cicle es va iniciar 
al febrer i va tenir continuïtat durant els mesos de març, 
abril i maig, amb una assistència mitjana d’entre 15 i 20 
veïnes i veïns que han gaudit de cinema al costat mateix de 
casa. En aquesta iniciativa es compta amb la col·laboració 
de l’Ajuntament de Sant Miquel i del Museu del Cinema de 
Girona, que cedeix les pel·lícules en préstec gratuïtament. / 
R.S.

 Diumenge 20 de febrer. Eleccions a Cambres 
Agràries de Catalunya.  Les eleccions es van celebrar 
amb un total censat de 18 electors, dels quals en van votar 
16, amb el següent resultat: UP (Unió de Pagesos) 11 vots; 
JARC (Joves Agricultors i Ramaders de Catalunya) 5 vots. / 
R.S.

 Diumenge 27 de febrer. 2a Trobada d’Hivern 
del Tennis Taula.  El local del Sindicat és escenari d’un 
esport que ha arrelat de manera especial a Sant Miquel, 
el Tennis Taula, i que ajunta en la competició persones del 
poble i de pobles veïns que pràcticament tots els festius es 
posen a prova. Així, per aquest 27 de febrer es va organitzar 
aquesta trobada en l’especialitat de parelles, i que tindrà 
continuïtat durant dos diumenges més repartits durant l’any. 
/ R.S.

 Dissabte 5 de març. Celebració del Dia de la 
Dona Treballadora. La ja tradicional celebració d’aquesta 
diada tan representativa en l’avanç de la humanitat, va 
ser festiva, cultural i gastronòmica com cada any. Per al 
matí es va organitzar una 
caminada popular per la 
zona de Falgons en la qual, 
malauradament, només 
varen assistir dones. A la 
tarda, un petit grup ben 
avingut va parlar de remeis 
casolans d’ara i sempre. 
De tots els actes, cal 
destacar el sopar 
popular que, cuinat, 
servit i amenitzat només 
pels homes de la vall, 
es va oferir amb gran 
simpatia i companyonia. 
Com ja ens tenen 
acostumats, els cuiners 

La mainada en una rotllana al voltant dels Carters Reials.
(Foto: Ramon Santacana)
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que s’autodenominen “pencaires”, prepararen un menú 
sorpresa, de molta qualitat, per als assistents. I com a 
cloenda, tots vàrem passar una bona estona en companyia 
del grup Contres, que ens recitaren i representaren diverses 
faules adultes. A quina millor i més elevada de to! L’humor i 
erotisme quotidià marcava el ritme d’una vetllada plena de 
bellesa i simpatia que tant vàrem gaudir joves i grans. 
En aquesta diada es commemoren les primeres 
reivindicacions de les dones per la igualtat de sou i tracte en 
el món del treball i es pretén recordar el paper clau de les 
dones en el desenvolupament de la humanitat.  / A.N.

 Dissabte 12 de març. XIV Sardinada.  El 12 de 
març d’aquest any va ser el dia escollit per fer la sardinada 
popular que organitza l’AMPA de l’escola la Roqueta per tal 
de recollir fons per aquesta entitat. L’obra de teatre En Joan 
sense por va ser la que els nens i nenes de l’escola varen 
interpretar, i una selecció d’havaneres cantada pel Grup de 
Caramelles va ser la nota musical de la vetllada. La gent de 
Sant Miquel i els pobles veïns varen respondre molt bé a la 
iniciativa omplint el local social. / M.F.

 

 Divendres 25 de març. Presentació del llibre, 
Quin món tan perdut! Històries d’en Xico i d’en Tonet.  
El llibre, que és va presentar a les vuit del vespre a la sala 
de Plens de l’Ajuntament de Sant Miquel de Campmajor, és 
obra d’Àngel Vergés i compta amb il·lustracions de Josep 
Estarriola. Davant el nombrós públic assistent. l’alcalde 
Josep Fort, va encetar l’acte per donar pas a Josep Estarriola 
que, entre altres, va descriure el procés de realització dels 
dibuixos, els originals dels quals es van exposar a l’entrada 
del consistori. Seguidament en Tonet, present a l’acte, va 
voler dir unes paraules d’agraïment a tots i l’Àngel Vergés, 

de manera senzilla, va parlar dels inicis en la gestació del 
llibre, el perquè del títol i, entre altres, va explicar algunes 
de les moltes històries que encara han quedat per escriure. 
Per acabar, vam gaudir de la projecció de dos power-point 
recopilatoris que l’Àngel havia preparat dels moments més 
memorables en 
la realització 
d’aquesta obra, 
així com algunes 
de les fotografies 
més significatives. 
Amb un tiratge de 
500 exemplars, el 
llibre està tenint 
molta acceptació 
i es té en projecte 
fer-ne una segona 
edició. Quin món 
tan perdut! és el 
títol d’un llibre 
que sens dubte, 
ja forma part de 
la història de la 
nostra vall.  / E. S. 

 Dissabte dia 9 d’abril. Visita al Castell de 
Sant Ferran de Figueres i Exhibició sobre el Doctor 
Rovira. Invitats 
per la família 
Farrés i Rovira, 
descendents del 
gran capellà i militar 
Francesc Rovira, 
un gran nombre 
de residents a la 
Vall de Campmajor 
vàrem tenir l’opor-
tunitat de visitar 
el castell militar 
de la capital de 
l’Alt Empordà 
amb motiu de 
la mostra “La 
Guerra de Mossèn 
Rovira” . Després 
d’un interessant 
recorregut per les 

El teatre dels menuts la nit de la sardinada. 
(Foto: Susanna Vila)

Àngel Vergés, Tonet Riera  i 
Josep Estarriola. (Foto: Elisabet Saus)

Passejant a l'interior del castell
de Figueres. (Foto: Quim Gibert)
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(J.E. Josep Estarriola; M.F. Marc Fàbrega; A.N. Àlex Navarro; R.S. 
Ramon Santacana; E.S. Elisabet Saus; O.S. Oriol Serrà) 

dependències i història del castell de la mà del comissari 
de la mostra, Germán Segura, poguérem endinsar-nos en 
l’explicació detallada de com el cèlebre santmiquelenc va 
foragitar l’invasor de la fortalesa. Aquest fet, més conegut 
com La Rovirada, va ser clau en la Guerra del Francès 
de principis del segle XIX. Al migdia i per gentilesa del 
Ministerio de Defensa, el grup vàrem gaudir amb un dinar 
amb gran part dels redactors de la mostra i del catàleg i amb  
descendents del protagonista de la diada. Tot una oportunitat 
per continuar debatent sobre un personatge tan rellevant en 
la nostra història.  / A.N.           

 Dissabte 23 i diumenge 24 d’abril. 15a cantada 
de Caramelles i Corrandes. Aquest any el Dissabte Sant ha 
coincidit amb el dia de Sant Jordi, dia del llibre i de la rosa, 
i els components del Grup de Caramelles no van faltar a la 
cita anual. Veieu la informació de les activitats a la pàgina 
11. / R.S.

 Diumenge 24 d’abril. Celebració de Comunions 
a la parròquia de Sant Miquel de Campmajor. Van celebrar 
la Primera Comunió els nens: David Casado i Masllorens, 
José Ramon Masllorens i Doria i Inés Masllorens i Doria, tots 
tres del Casal Sant Miquel. / J. E.

 Dilluns 25 d’abril. Aplec de Loreto. La capella de 
Loreto, dins el terme de Briolf, un any més ha estat l’escenari 
d’aplegament de veïns de la vall i del retrobament de molts 
antics estadants que, per segon any consecutiu, s’hi van 
convocar per participar de l’aplec que es dedica a la Mare 
de Déu. Tot i el dia amenaçador de pluja, amb paraigües o 
sense, enguany s’hi van reunir més de seixanta persones. A 
les dotze del migdia mossèn Joan Prat va oficiar una missa 
dins la capella amb l’adoració a la Mare de Déu i el cant 
dels Goigs. En acabar i a fora l’esplanada, es van tirar unes 
quantes fotos de record de tots els assistents per donar pas 
als respectius dinars de germanor, una vegada desplaçats 
al centre del poble en previsió de pluja que, al final, no van 
ser més que quatre gotes. Cal valorar l’èxit de participació i 
el bon record que es guarda d’aquest bell racó de la nostra 
vall.  / J. E.   

 Dissabte 30 d’abril. Concurs Literari Alzina 
Reclamadora. La Júlia Serrà Coll ha guanyat el primer 
premi (categoria 1r i 2n ESO) de la XXVIII edició del concurs 
literari ALZINA RECLAMADORA, que es va celebrar a 
Fontcoberta, amb la narració “Entre Dos Camins”. / O.S.

Cal immortalitzar el dia de l'aplec. (Foto: Josep Estarriola)

 Breu anecdotari meteorològic i astronòmic.
El que més ha cridat l’atenció meteorològica d’aquests 
darrers sis mesos han estat les temperatures que hem 
registrat entre el 31 de març i el 13 d’abril, i especialment 
els dies 8 i 9 d’abril. Pel fred?. No, per la calor!!!!. Les 
màximes d’aquests dies es van moure entre els 18-19º fins 
els 27º de màxima registrada el dia 9 i els 28º (!!!!!!) del dia 8 
d’abril. Alguns observatoris meteorològics van destacar que 
havien registrat les temperatures màximes mai assolides 
en un mes d’abril. Recordo que durant aquells dies en 
conversa amb algun veí em comentava que els horts eren 
secs, calia regar-los, quan encara no feia ni un mes que 
havien sofert una llevantada que va acumular 260 litres en 
cinc dies. I parlant de pluja, l’any 2010 es va tancar amb 
una precipitació acumulada de 1.082 litres, uns excel·lents 
registres que rectificaven els que vam tenir l’any 2009, de 
només 707 litres. I atenció: amb el que portem d’any ja han 
plogut més de 532 litres, encara que potser, no massa ben 
repartits. Tornem de nou a les temperatures, d’un hivern del 
que podem dir suau o normal, doncs tan sols entre el 22 
i el 27 de gener vam “sofrir” del fred més rigorós, anotant 
dos valors de – 9º sota zero. Tampoc no s’ha registrat cap 
nevada. I per acabar, un apunt astronòmic: el 19 de març, 
la lluna era més pròxima a la terra (només a 357.000 km.) i 
anunciaven que la podíem veure quasi un 20 per cent més 
gran. Bé, la fotografia que adjunta la crònica està feta des 
del poblat ibèric de Mieres, camí de Finestres, a les set de 
la tarda: la lluna emprenia des del Montgrí el seu passeig 
pel nostre cel.  / R.S.

La lluna damunt el Montgrí. (foto:Ramon Santacana) 



G  o  l  a  n  y          2  9 16

Resum de la temporada

El caçador que més senglars ha mort aquesta temporada ha estat en Martí Marcé, “el Vaquer”, amb 23 porcs. En segon lloc, 
en Sion Casals, “en Sion de l’Hostal”, amb 15 porcs. En tercer lloc, en Marc Xuclà, amb 13 porcs. En quart lloc, en Quim 

Martín, “en Quim de la barba”, amb 9 porcs morts. En cinquè lloc, en Pere Ferrer i en Pere Teixidor n’han mort 8 cadascun. 
Seguidament, sis caçadors han abatut 7 senglars cadascun i dos caçadors més han mort 6 porcs, també cadascun. Quaranta-
cinc caçadors han mort entre 5 i 1 senglars cadascun. Els gossos n’han agafat 6. En total, aquesta temporada, s’han abatut: 234 
senglars.
Aquest any se n’han mort més, primer perquè n’hi ha hagut més, després, perquè hi havia més caçadors i per últim, perquè s’ha 
allargat la temporada de caça fins al primer diumenge d’abril, a causa de l’excés de porcs. 

Josep Rovirola, “Pitu Caballé”

NOTA: Aquest any, a causa que l’últim diumenge d’abril s’esqueia en Pasqua, el dinar dels caçadors i propietaris que se celebra 
cada any es farà el dia 5 de juny.

SOCIETAT  DE  CAÇADORS  DE  SANT  MIQUEL  DE  CAMPMAJOR
Temporada 2010-2011  (Senglars)

Sol·licitud d’un permís especial 
per caçar guilles.
Extracte facilitat per Carme 
Compta, filla de Miquel Compta 
de can Brugada estats.

Fa cinquanta anys:
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LA MÉS NOBLE CONQUESTA DE L’HOME ÉS EL CAVALL

Cavalls Przewalski

http://www.youtube.com/watch?v=IGuLa_Z4uc8

Segles i segles fa que el cavall forma part de la vida 
de l’home. És tan evident, que algun escriptor s’ha 

atrevit a dir que la història del cavall és la de la humanitat. 
I és que, tal com hem vist en altres escrits, sempre l’hem 
tingut al nostre costat com a company, com a transport, 
per ajudar al camp, en les guerres, el lluïment dels 
prohoms i en l’esport.

Considerant las paraules que han donat nom al títol, les 
del gran conqueridor Napoleó, ens endinsarem en el 
com, quan i perquè hem arribat a tenir el cavall tan aferrat 
al decurs de les nostra existència.  

Els gossos van ser els primers a ser domesticats per 
l’home fa uns 15.000 anys, encara que hi ha la teoria 
que van ser els cans els que van escollir estar a prop 
dels humans per aprofitar les seves deixalles. Després va 
venir el torn als animals de producció de llet i carn, com 
les cabres i les vaques. Tot i que ja es té constància que 
l’home ja coneixia el cavall fa uns 32.000 anys, no hi ha 
proves de la seva domesticació fins fa 5.500 anys.  

Els científics que estudien les mostres de vida en anys 
passats, com els arqueòlegs (que estudien els canvis a  
través del temps en la societat) i antropòlegs (que estudien 
els del ser humà) no paren de fer troballes i analitzar-les 
per oferir-nos una millor percepció de la història. Y és en 
base a aquesta recerca que podem afirmar que des de fa 
5.500 anys gaudim del cavall per als menesters de vida 
quotidiana. Les primeres proves de domesticació vénen 
de la cultura Botai, que encara existeix al Kazakhstan 
(Àsia Central) on sembla ser que van començar a fer servir 
la llet d’euga. El fet que els botai escollissin l’euga enfront 
de les vaques, xaies o cabres, animals que ja estaven 
domesticats, va ser purament per selecció pràctica. 
Només els cavalls eren capaços de menjar a les estepes 
en els seus llargs hiverns, on no hi ha quasi pastures i les 
poques que hi ha es cobreixen de neu. Els èquids sí que 
poden menjar triant l’herba de sota la neu. Imaginem-nos 
aquestes immenses extensions de terreny àrid, lluny del 
mar, on la vegetació és magra i l’aigua escassa durant 
tot l’any i els cavalls aportaven companyia, llet i aliment a 
una gent que havia de sobreviure malgrat la climatologia 
i contrarietats.  

Ens expliquen que, el fet d’haver de retenir el seu bestiar 
per extreure’n la llet i controlar les cries, va provocar que 
aquelles tribus deixessin de canviar constantment de lloc 
d’estada i que passessin de ser nòmades a establir-se en 
poblats. L’home va realitzar un gran canvi en la manera 
d’enfocar la convivència humana en convertir-se en 
sedentari. Totes les instal·lacions que van haver de crear 
per adaptar el seu nou sistema de vida va ser crucial 
per al futur. L’hàbitat, les closes per al bestiar, l’accés a 
l’aigua per als homes i els seus animals... les relacions 

estables amb parents i veïnatge, tot un esclat de noves 
formes i sistemes que encara perduren. 

El arqueòleg Alain K. Outram, que ens ha ofert molts detalls 
sobre aquesta investigació, ens diu: “Crec que mai s’ha 
valorat prou bé el que representa l’inici de la relació home-
cavall, que va fer possible avenços realment importants 
des del punt de vista social i econòmic. Aquest canvi de 
mentalitat de l’home i l’eina que el cavall va representar, 
és una fita en la història de la humanitat tan important 
com pot ser la invenció de la roda”. I considerem que 
aquest científic te molta raó pel fet que a partir d’aquesta 
època, el cavall va començar a ser útil no només com a 
alimentació, sinó també com a animal de càrrega i com a 
mitjà de transport més tard, fent possible la transmissió i 
intercanvi de productes, idees i llengües. 

Però els èquids d’aquella època no eren pas com els que 
ara coneixem. En aquells indrets vivia el cavall de raça 
Przewalski. Es tracta d’una raça de la qual encara es 
conserven alguns exemplars a les estepes de Mongòlia, 
però considerada en perill d’extinció. Forts, rabassuts i 
de no gaire alçària, el Przewalski  feia, i encara fa, poc 
més d’1,30 metres a la creu. Com a curiositat volem 
remarcar que aquest nom tan estrany i llarg es pronuncia 
en sons semblants a: “Sha-val-ski” i que encara conserva 
un número de cromosomes en el seu genoma diferent al 
d’altres races de cavalls.  

Per als qui es connecten a Internet, podeu fer-vos una 
idea d’on es van domesticar els cavalls, en aquest vídeo 
del Parc Nacional de Hustai, a Mongòlia, on un miler de 
przewalskis viuen i es reprodueixen en diferents manades.

Àlex Navarro,de la Cadevall d’Oliveras
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EN PERET DE CAN SAGNARI  (II)

18

Un mal amic, que en Peret tenia per bo, va portar set soldats 
de vigilància a les dues de la matinada a casa dels pares, 

on només hi eren ells, les germanes i el seu germanet de nou 
anys. En preguntar per en Peret i veure que no hi era, es varen 
quedar vint-i-tres dies de guàrdia.

Durant el temps que els soldats foren a casa varen fer de tot. Al 
principi van arrestar la família i el bestiar durant deu dies, sense 
poder treure cap animal a fora a pasturar. Per això en Peret 
sospitava alguna cosa...

Al cap d’uns dies el pare d’en Peret li va dir al fill petit (en Joan, 
que tenia 9 anys), que anés a trobar en Peret al bosc, que l’avisés 
que els soldats eren a casa. En Joan va sortir com va poder i el 
va avisar, encara que ell ja s’ho suposava perquè feia dies que 
no veia pasturar el bestiar. Quan en Joan tornava va passar 
per la font dels Senyors i va moure una llosa que hi havia en el 
dipòsit de l’aigua (era la que duia l’aigua a casa). Mentrestant 
els soldats ja feia estona que s’havien adonat que faltava el 
noiet, i quan arribà, el primer que li van dir va ser: “ja estarà 
content el teu germà que l’hauràs avisat”, i se l’emportaren a 
l’habitació apuntant-lo amb una pistola, però en Joan deia: “que 
la mare que us va parir, que jo no hi he anat!”, però com que no 
se’n fiaven, varen anar a comprovar si era veritat el que havia 
dit, que havia anat a desembussar la font. Quan varen arribar, 
van veure que la pedra estava moguda i quedaren convençuts. 
En arribar a casa, per acabar de comprovar-ho, varen agafar el 
pare i el volien afusellar en una cambra perquè digués la veritat, 
i ell digué que el nen havia anat a desembussar la font i que en 
Peret era al front. 

Al cap de deu dies de res, varen donar llibertat al bestiar, que 
podia sortir a dos-cents metres de la casa, però a la família no. 

Com que en Peret no es deixava veure per cap cantó, ja que 
vigilava la casa des d’una distància on no podien veure’l, un 
dels soldats es posà una bata d’una de les germanes del Peret 
i anava a guardar les vaques al camp per veure si picava, però 
ell, molt atent, no va caure en el parany.

Quan passaren els dies, unes cosines d’en Peret s’acostaren 
a la casa a fer una visita, i en arribar varen ser arrestades. 
Després de tres dies, el pare de les noies va anar a can Sagnari 
a veure què passava, i les va treure el mateix dia al vespre. 
Quan marxaven pel camí, en Peret, que estava fent una volta 
amb l’escopeta, va veure’ls, i pensà que eren els soldats i les 
seves dones (hi havia força boira); no s’adonà que eren ells fins 
que els va tenir quasi a sobre, i es va quedar fet una pedra. No 
es va deixar veure per no tenir cap problema.

Els soldats, per poder menjar (junt amb la família) mataven un 
xai cada 5 dies.

Com que era el mes de setembre, en Peret vivia de la fruita 
que hi havia al camp. Anava a buscar-la a la nit, i així aguantà 
catorze dies. També menjava alguna llagosta, com quan tenia 
set o vuit anys, però això sí, sabia que havia de treure el cap de 
la llagosta i el cul, perquè eren les parts que amargaven, l’altra 
part del cos era com una gamba!

En veure que els soldats no marxaven, va decidir anar a Santa 
Pau.

Can Sagnari i, al fons, Sant Nazari (arxiu família Plana-Brosa i família Saubi-Güell, 
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En Peret no va tornar a veure la seva família fins després de 
la guerra, i aquests ho passaren molt malament, ja que no van 
saber res d’en Peret durant nou mesos.

Marxà per les muntanyes, i estava preocupat perquè hi havia 
molts guàrdies per tot arreu. Es trobà un cosí que també rondava 
per les muntanyes, era en Lluís. Com que no s’acabava la 
guerra, tots dos van decidir anar cap a la frontera. Es buscaren 
uns guies per passar-la, però el viatge valia 1.000 duros, i en 
Lluís els tenia però en Peret no, així que tingueren la següent 
idea: hi havia dos farmacèutics que volien passar també la 
frontera i els van dir si volien anar amb ells. Llavors en Peret 
els digué que el viatge valia 1.500 duros, i gràcies a això, va 
poder pagar.

Van prendre la marxa el dia 9 de desembre de 1938 a les dotze 
de la nit del dissabte. Eren dotze homes.

Varen arribar a una muntanya (Sant Julià), on es refugiaren en 
una cova molt gran i passaren el diumenge. Allà varen pagar els 
diners als guies i esperaren que es fes de nit per continuar la 
marxa fins a Bassegoda. Varen caminar tota la nit i faltaven ja 
només dotze hores per arribar a la frontera.

Ja a Bassegoda, anaren a una font on a les dues de la matinada 
un tal Daniel es va tirar a terra dient: “vosaltres podeu passar, 
però a mi que em matin” (se li havia posat malament aquella 
aigua de la font). Ho va dir perquè ell ja no podia més, però 
només faltaven dues hores per arribar-hi.

En Peret els va dir: “si algú em porta la motxilla el duré a coll”. 
I així fou que agafà en Daniel (101 Kg). Varen pujar amunt per 
un camí de cabres. En Peret realment havia salvat la vida d’en 
Daniel Hausmann, perquè si s’hagués quedat allà, el més segur 
es que l’haurien afusellat.

Varen arribar a un prat, i ja era tan fort el desig d’arribar-hi que 
en Peret es llençà de cul a terra per una baixada (es quedà amb 
els pantalons ben esquinçats). En aquesta baixada hi havia un 
pas molt difícil, i decidiren llençar tot el que portaven a sobre. 
Trobaren una pedra molt gran que al mig feia un petit pla, però es 
preguntaren com baixarien en Daniel. Al final feren el següent: 
primer baixà un guia al replà, aguantant un peu de cadascú que 
feia el mateix. En Peret i en Lluís portaven una faixa cada un, i 
amb aquestes lligaren el cos d’en Daniel per baixar-lo.

Una mica més endavant hi havia un camí molt estret i perillós, 

ja que un home sol els podia haver detingut a tots. Provà de 
baixar-lo primer un, per veure com estava, i darrere hi anaren en 
Peret i en Lluís amb una pistola, però no hi havia ningú.

Ja eren a la frontera, que limitava amb el riu Muga. Una mica 
més amunt d’aquest riu hi havia una casa de carrabiners. 
Començava a fer-se de nit.

Varen passar molt a prop del control, fins i tot sentien com 
parlaven. Corrien molt de perill, perquè si els veien els podien 
afusellar, però no va passar res. Més tard varen pujar per un 
camí molt empinat, ho era tant que fins i tot havien d’agafar-se 
de planta en planta. Aquí es dispersaren una mica, un cridava, 
l’altre també, i es creà una confusió total, ja que es feia de dia 
i el perill era més elevat; també n’hi va haver algun que es va 
perdre. Però al final arribaren a dalt de tot de la muntanya i es 
varen endinsar en un bosc de castanyers per descansar. Allà 
veieren un francès que tallava llenya, segurament per fer bótes 
de vi.

Digueren adéu als guies i anaren fins a un poble anomenat Sant 
Llorenç, mentre es preocupaven perquè no sabien on s’havia 
ficat en Daniel. Al cap d’una estona es presentà amb roba nova. 
La portava perquè l’original havia quedat esquinçada. 

(continuarà)

Quima Saubi i Güell
(Filla d’en Peret)

Santa Pau

Sant Llorenç de Cerdans
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Particularitats i curiositats lingüístiques de la Vall de Campmajor (VIII)
REFERÈNCIES AL CAMP I LA PAGESIA: MESURES, ALTRES UTENSILIS 

I EINES PER A LA MATANÇA DEL PORC

MESURES I ALTRES UTENSILIS

QUARTÀ: Recipient cilíndric de metall (doble decalitre) (1), amb una barra vertical al mig soldada amb 
una altra d’horitzontal a la part superior per poder-lo agafar. Antigament estava fet de fusta, en forma 
quadrada i també en forma circular lleugerament cònica (2). Es feia servir per mesurar el gra amb 
capacitat per a 15 quilos de blat (si aquest era més granat pesava més). L’ordi pesava 58 quilos i la civada 
menys. Per a la mesura exacta, es passava l’arrasador (un pal rodó) pel cim del quartà. 

QUARTERA: Superfície agrària equivalent al que es pot sembrar amb 1 quartera de gra o quatre 
quartans, o sigui, uns 60 quilos de blat. Amb vessanes, equival a sembrar entre una vessana (2.187’4 m2) i 
dues, depenent dels quilos que es tiren per vessana.

MESERÓ: Mesuró. Recipient circular de fusta, lleugerament cònic, amb cercles de ferro i amb una nansa 
lateral. També n’hi havia de quadrats. Serveix per mesurar 2’5 quilos de blat o la sisena part d’un quartà.

MAIAL: Mallal. Mesura per a líquids, de terrissa o de metall, amb diverses formes, segons fos per vi o 
per oli. El MAIAL DE VI (1), és de forma cònica, amb dues nanses, i té una capacitat per a 16 litres, (mig 
maial, 8 litres). El MAIAL D’OLI (2), de forma cilíndrica, alguns amb una aixeta a la part inferior, té una 
capacitat per a 12 litres (6 litres si és mig maial).

MITJOT O CORTERÓ DE VI: Quarteró. Recipient de metall, semblant a un maial de vi però més 
petit, amb capacitat per mesurar 4 litres de vi. També n’hi havia per a 2 litres. 

PETRICOT: Petricó. Ansat de metall, estret i alt, amb capacitat per a un quart de litre. Es feia 
servir en els hostals d’aquell temps per escalfar-hi el vi.

BOT: Envàs de pell adobada de boc, girada, untada amb pega grega i cosida, en què es lligava el cap 
amb una cordilla llarga. Servia per transportar el vi, amb capacitat per a 60 litres. De la mateixa manera 
està feta la BÓTA (1), de mides més petites, que es duu a sobre per beure a través d’un galet fet de banya 
tornejada (més tard, de baquelita).

BÓTA DE VI: (1). Recipient de secció transversal circular major en el centre que en els extrems, format 
per dogues de fusta de castanyer o de roure, unides i mantingudes per cercles de ferro. N’hi ha de 
diverses mides per a diferents quantitats: mig bot, 1 bot (60 litres),... a les més grans, hi caben 4 bots 
(240 litres de vi). També se n’usaven pel vinagre i per a altres líquids. EL BOCOI és una bota gran, amb 
capacitat per a 600 litres, que serveix per al transport del vi.

EMBUT: Estri de metall de forma cònica i amb un tub al vèrtex que, posant-lo en el forat d’una bóta o en 
el coll d’una garrafa o ampolla, serveix per abocar-hi líquids. Segons els usos n’hi ha de mides diferents i 
amb colador o sense.

TINA: Receptacle gran quadrat o circular, de pedra, de fusta (1), fet d’obra o, actualment, d’acer 
inoxidable, amb una aixeta a la part inferior. Generalment s’instal·lava en els cellers de les cases i serveix 
per dipositar el suc dels raïms, una vegada aixafats, perquè fermentin durant uns tres, cinc o vuit dies i en 
surti el most. 

ROMANA: Balança portàtil de ferro formada per una barra llarga que s’aguanta o es penja a través d’un 
ganxo i, en un dels altres dos ganxos inferiors, s’hi col·loca la peça a pesar de manera que, en l’altre 
extrem, es fa córrer un pes fins a equilibrar la barra. S’hi pesaven animals com: vedells, porcs,... col·locats 
dins una gàbia. N’hi ha de mides diferents, les més grans són per pesar fins a 450 quilos i les més petites: 
1 quintar (41’5 quilos), 1 arrova (10’375 quilos), 1 lliura (400 grams.), 1 terça (333 grams.),... 

BÀSCULA: Aparell proveït d’una plataforma gran i d’un joc de palanques que s’equilibren amb un pes que 
recorre una barra graduada. Més moderna que la romana, serveix per pesar objectes voluminosos, com 
ara sacs, sarrions,... de manera més pràctica i còmoda.
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Agraïments: Isidre Batlle, Maria Teresa 
Busquets, Joan Darné, Quim Duran, 
Esteve Estarriola, l’Hostal de Sant Miquel, 
família Montero, Joan Puigvert, Josep 
Ramió i Tonet Riera.

BALANÇA: Aparell constituït per una palanca de braços iguals amb un plat a cada extrem: un per 
col·locar-hi el producte i l’altre les PESES adients: 100 o 200 grams, mig quilo, 1, 2 i 5 quilos (1).Serveix 
per pesar coses més petites, així com en els establiments, mercats,... N’hi ha de dissenys i models 
diferents, segons sigui DESCANSANT (2), PENJADA (3) o TIPUS ROMANA (4).

EINES PER A LA MATANÇA DEL PORC 

EL GANXO: Petita peça de ferro amb un mànec de fusta en un extrem, corbada i acabada amb punta 
lleugerament aplanada, en l’altre. Serveix per agafar el porc per sota el coll abans de matar-lo, entre altres 
coses.

GANIVETA DE DEGOLLAR: Ganiveta grossa amb un mànec i una fulla d’acer afilada que serveix per 
degollar el porc clavant-l’hi en la papada fins a dessagnar-lo. Es recull la sang amb una gresala o cassola 
gran per després fer-hi les botifarres negres. 

FOC PER SOCARRAR: Una vegada mort l’animal, se socarrima tot amb argelagues enceses per 
extreure-li el pèl i netejar-lo bé amb l’ajut de ganivets (de treure el pèl, de pelar), amb força aigua i, també, 
amb una pedra tosca (1). Actualment se socarra amb el soplet o bufador.

TALLADOR: Tros gros de fusta de lledoner o de freixe, generalment amb tres peus, que serveix per tallar-
hi la carn o trinxar-la amb un tallant. 

TAULA: Superfície de fusta posada a uns tres pams del terra, on es col·loca el porc per matar-lo i 
esquarterar-lo amb la destral i amb la ganiveta d’obrir el porc. 

MOCADA: Són les entranyes de l’animal. La mocadera és la dona que es cuida de netejar-les. Una 
vegada són buidats els budells, s’inflen amb l’ajut d’un canut de canya (1) per raspar-los, fer-los més nets, 
i deixar-los en un recipient amb taronges agres, fins a embotir-los. 

SARRÓ DEL MATADOR: Sarró de pell o recipient fet de fusta en forma rectangular, per guardar i 
transportar les eines de matar el porc.

SALERA: Taula de fusta de forma peculiar, amb unes petites alces laterals, excepte en la part davantera 
que és més estreta i és per on s’escorre el suc, en posició lleugerament inclinada. Serveix per cobrir de 
sal els pernils, lloms,... durant uns dies per a la seva conservació. També se’n diu del lloc on es diposita la 
sal perquè en mengi el bestiar.

PEROLA: Recipient d’aram d’uns 55 cm de diàmetre per 38 cm d’altura, amb una gran nansa movible, 
serveix per coure les botifarres i la carn de perol. Del greix obtingut, antigament se’n feia el sabó. 

MÀQUINA DE PICOLAR LA CARN: (1) Petita màquina de ferro que, accionada per una maneta, serveix 
per picolar la carn que en petits trossos es diposita per la boca superior. En el seu interior, la carn és 
moguda per una espiral a través d’un cilindre fins als GANIVETS (2) i als TREPANTS (3) per sortir ja 
trinxada. Amb la mateixa màquina es fan les botifarres amb l’ajut dels EMBUTS (4).

AGULLA: Barreta prima i llarga de metall especial per punxar les botifarres perquè no es rebentin.

ESPREMEDORA: Utensili per esprémer el sagí o greix del porc una vegada aquest s’ha tallat a trossos i 
s’ha cuit. En surten els greixots o llardons i el greix resultant es guarda en olles o amb la mateixa bufeta 
del porc. 

Descripció i ampliació del treball: Josep Estarriola i Borrell. 
A partir del treball de recerca de: Miquel Sánchez i Monells.
Col·laboració: Elisabet Saus i Sala
Fotografia de les eines: Elisabet Saus i Josep Estarriola
Retoc de les fotografies: Ramon Santacana i Boscà
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EN JORDI, LA LAURA I LA LLUNA DE LA CASANOVA DE FALGONS

  En Joan, la Lluna i la Laura.  (foto: Elisabet Saus)

En Jordi i la Laura són germans. Ja fa cinc anys que s’estan a Sant 
Miquel de Campmajor. La Laura té una filla que es diu Lluna, una 

preciosa nena de quatre anys; va a l’escola de la Roqueta, és la més 
petita de la classe. Està molt contenta amb l’escola i de l’ensenyament 
quasi personalitzat que reben els alumnes. 

La mare d’en Jordi i de la Laura era l’artista de la casa, li agradava 
pintar i escriure poemes. A casa, sempre hi acollia amics i familiars, 
ajudava a tothom que podia. L’hivern passat va morir de càncer, al cap 
de cinc anys d’haver-li dit que li quedaven tres mesos de vida. Estan 
molt agraïts amb la gent de Sant Miquel per l’ajuda que els han ofert, 
sobretot amb la mare. 

En Jordi Soler és fill de Mataró i té 39 anys. És un noi molt esportista, 
us el podeu trobar en qualsevol moment que té lliure anant en bicicleta 
o corrent. Ha jugat a futbol, basquet, ping-pong... Té dos fills (en Jan, 
de nou anys, i la Sila, de set anys), que vénen molt sovint a veure’l. Des 
de ben jove ha treballat fent mercats amb els seus pares. Durant molt 
de temps van vendre roba i a l’últim es van especialitzar en sabates. 
Anaven, entre altres, als mercats de Girona i Olot; així és com van anar 
coneixent la nostra vall. Els dimecres ens el podem trobar al mercat de 
Banyoles, treballa amb l’Alba, una empordanesa que té una parada de 
verdures i fruites ecològiques. També fa fires i mercats amb les Mels de 
l’Anton de can Guerra. La feina li agrada molt perquè està en contacte 
amb la natura, està a prop de casa, i és dins el seu món, on tants anys 
ha treballat i té tanta experiència. 

Els agrada molt Sant Miquel per l’entorn. Hi han trobat gent molt maca 
i acollidora. Els ha sorprès que un poble tan petit tingui una revista de 
qualitat com és el Golany. A en Jordi li agrada anar a buscar aigua a la 
font de Falgons, mentre hi és recull les burilles, papers, plàstics... que 
hi ha llençats pels voltants, creu que és una llàstima que la gent no la 
cuidi com es mereix i no pot entendre que encara tingui el broc de plom

Elisabet Saus i Sala

Elisabet Saus i Sala

L  ’ermita de Sant Nicolau la trobem dins el límit del terme de Falgons, entre  les roques de  Golany  i  la       
 casa de Roure Gros (hi havia un enorme roure que fou partit per un llamp).

És un petit temple d’una sola nau d‘estil preromànic. Té un absis semicircular llis, sense arcatures 
llombardes, amb la volta de canó lleugerament apuntada. En una de les parets hi ha vestigis “d’opus 
spicatum”, les pedres col·locades formant àngul cada dos d’elles simbolitza l’espiga de la que s’obté el pa 
de blat de l’Eucaristia; això ens indica la seva antigüetat (tinguem en compte que aquesta estructura va 
deixar d’utilitzar-se a mitjans del segle X). La porta d’entrada està situada en el mur oest, amb campanar 
de cadireta que corona la façana. A dins hi caven unes vint persones.

En els anys 1427 i 1428 hi hagué varis terratrèmols de gran magnitud que van afectar  als voltants de 
Girona, Olot, Mieres... malmetent i enderrocant tot tipus de construccions, provocant nombrosos morts. 
Creiem que Sant Nicolau també va quedar afectada perquè va estar més de dos-cents cinquanta-sis anys 
tancada al culte. S’ha trobat un escrit de l’any 1720 on el bisbe Taverner i Dardena manà al rector de 
Falgons, a la raó Isidre Prats, que no celebrés ni deixés oficiar cap missa a Sant Nicolau fins que l’església 
estigués “ab la deguda decència”. El perquè d’aquesta prohibició: va servir de magatzem, de paller i, fins 
i tot, de quadra.

Al poc temps d’arreglar la carretera que puja a Rocacorba es va restaurar la capella. Va ser oberta a la devoció popular i beneïda quan es va col·locar 
en ella un altar, acabada la restauració entre els anys 1975-76 per la Diputació Provincial de Girona, a instància del Centre Excursionista de Banyoles.

El dia 15 de maig de 1976 fou tornada a Sant Nicolau la campana que va estar guardada a Falgons per espai de quaranta anys. La seva antiguitat és 
notable. Presenta una inscripció llatina en lletres gòtiques, que diu: “Sant Nicolau de Torentino, pregueu per nosaltres”. En una de les seves cares està 
gravat el Calvari: Jesús clavat en la creu, la Verge i Sant Joan; en l’altra, Sant Miquel dominant al dimoni amb una llança. Però, ara, si mirem al petit 
campanar, no hi ha cap campana, on és? Fa temps que se la troba a faltar.

La primera celebració solemne que té lloc després de la restauració, és el diumenge dia 26 de juny de 1977, amb el casament de Joaquim Ejarque i 
Montesano i Mª del Carme González i Arbossà, ambdós de Sant Pere de Banyoles, oficiat per Mn. Pius, Rector de la parròquia de Falgons. Felicitats! 
(continuarà)

SANT NICOLAU
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EXECUCIÓ DE DOS MALFACTORS EN L’ORATORI

Des de la seva erecció ha sigut testimoni “l’Oratori “ de 
les escenes més variades i impressionants: cants i 

resos, llàgrimes i sospirs de llargues generacions que han 
acudit al Santuari, any rere any en el córrer dels segles; 
ha anat comptant mils de peregrins que de totes parts, de 
dia i de nit, estiu i hivern, anaven a visitar la Verge Maria; 
amb diferents abillaments –gorra o barretina, mantellina o 
caputxa– però sempre amb la mateixa fe i el mateix ardent 
amor a la Mare; ha après els rústics cants dels vaquers i 
experimentat les entremaliadures dels estudiants.

Però un fet singular esdevingué al peu mateix de “l’Oratori” 
cap a la meitat de 1800. Hi havia en la comarca una partida 
de bandolers, que amb les seves malifetes sembraven 
per tot arreu el terror. Coneixem els motius de tres d’ells, 
dits “En Parrot”, “En Cadena” i “En Boquica”. No tenien 
guarida fixa, i anaven a refugiar-se en algunes cases, que 
se resignaven a amagar-los, davant l’amenaça de la més 
terrible i refinada venjança. Aquestes cases feien l’ofici de 
“lloca”, i aconseguien quant volien dels malvats bandits, a 
canvi de l’hospedatge que els brindaven.

Una d’aquestes cases fou el “Mas Serra”, de Campmajor, 
avui en ruïnes, el seu masover assegurava que sabia quants 
duros es necessitaven per fer un piló que arribés a l’altura 
del seu cos, per cert no desmembrat.

Els segrestaments cada cop eren més freqüents, els robatoris 
més descarats. Un dia va estar a punt de ser segrestat el 
propietari de la casa Brugada de Sant Miquel, mes, advertit 
a temps, va poder lliurar-se de l’assalt dels criminals.

Les coses havien arribat a un extrem insostenible. Un dia 
es van reunir uns quants veïns i decidiren donar cacera als 
facinerosos i lliurar-se d’ells per sempre. Després de clarejar 
es van dirigir cautelosament i ben pertrets cap a “Mas 
Patiràs” de Briolf, on es suposava que estaven allotjats en 
aquell moment els malvats. No s’equivocaven. A l’acostar-
se a la casa, trobaren casualment a l’hoste que havia sortit 
per aigua. –Qui està en aquesta casa? –li preguntaren. La 
vella es va posar a tremolar de peus a cap i no va saber què 
respondre, donant visibles mostres de creixent turbació. Ja 
van tenir prou els nostres valents. Encerclaren la casa, i, 
fent de tripes cor, es van precipitar a dins els més temeraris, 
apoderant-se de les armes que els bandits havien deixat 
descuidades darrera la porta, a la mateixa entrada de la casa. 
Dos dels bandolers estaven a la saó en la guarida i dormien 
en una de les habitacions superiors. Al veure’s sorpresos es 
van llençar per la finestra, apretant a córrer com ànima que 
s’endú el diable. Anaven descalços, cosa que dificultava la 
seva fugida i donava avantatge als perseguidors, que al final 
els van atrapar al costat del riu Ser, prop de la dita “Gorga 
del Diable”.

El primer de posar-los la mà a sobre fou el pastor de “Cal 
Bosquic”, mentre li deia “En Parrot” despectivament: –“Lo 
que’m sap greu, és d’ésser agafat per unes criatures”.

Ja sotmesos i lligats convenientment, foren conduïts a 
“l’Oratori” amb el propòsit de passar pel Collell, on esperaven 
trobar algun sacerdot que pogués donar l’absolució a aquells 
miserables, si volien arrepentir-se de la seva vida abominable, 
en l’últim instant de la seva existència.

Un d’ells, sembla “En Cadena”, es confesà. Mentrestant “En 
Parrot” els deia: –“Només us demano que’m mateu amb el 
meu trabuc, que ja dic jo que no fallarà”.

Uns instants després jeien en el camí del Torn els cadàvers 
d’aquells desventurats. El tercer, “En Boquica”, fou apressat 
i ajusticiat al poc temps, anant amb els seus companys de 
crim a donar comptes de la seva espantosa vida davant del 
tribunal de Déu.

Nota: Aquesta història es va explicant de pares a fills a 
Campmajor, després de resar el rosari al costat del foc en les 
llargues vetllades d’hivern. Me la va explicar amb tot detall 
D. Miquel Camós, qui l’escoltà del seu pare. Els noms dels 
bandolers són coneguts en la comarca; me’ls han repetit, per 
exemple, en “La Cadamont” de Ventatjol. 

El Rector de Ventatjol. Estampas del Collell.

Llegenda extreta del Butlletí del Collell recollida pel rector de Ventatjol, 
Recuperada i traduïda del castellà per Elisabet Saus i Sala.  
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QUIN MÓN TAN PERDUT!
HISTÒRIES D’EN XICO I D’EN TONET

24

La primera vegada que vaig 
anar a trobar en Tonet 

Riera de can Gifre em vaig 
adonar que em trobava davant 
d’un personatge entranyable, 
un home de memòria tenaç, 
un home bo, generós, gens 
esquiu ni desconfiat, un home 
a qui agrada explicar històries 
i anècdotes del seu temps. Un 
home gens sec de paraula, 
un home d’aquests que no 
es molesten ni s’inquieten 
amb les preguntes d’un 
desconegut que t’arriba 
d’imprevist, que no coneixes 

de res, i que insisteix a conèixer històries protagonitzades per 
encantades, serpents, maquis o passavolants. L’atzar va fer que 
un dia digués al meu veí, en Xico Coll, que pujava cap a Sant 
Miquel de Campmajor a parlar amb en Tonet de can Gifre. Ell, 
de seguida em va confessar que havia fet la mili amb en Tonet 
a Osca, l’any 1939. El vaig convidar i vam quedar per anar-lo 
a veure i per emportar-nos unes quantes garrafes buides per 
emplenar amb l’aigua de la font de can Gifre, que és molt bona.

La nostra primera trobada fou fantàstica. Entre tots tres vam 
ordir un clima de confiança ben entranyable. Tant en Xico com 
en Tonet de seguida van entendre l’entusiasme amb què recollia 
les seves paraules, les anècdotes del temps dels emboscats, 
les agres vivències d’aquella gèlida instrucció militar a Osca. 
Durant uns quants anys vam sovintejar aquelles trobades cap 
a can Gifre. Allà sabíem que gaudiríem d’unes estones ben 
agradables de tertúlia. Durant uns quants anys, jo i en Xico vam 

freqüentar can Gifre i vam gaudir d’uns moments inoblidables. 
A mesura que anava recollint anècdotes i històries dins meu 
conformava els episodis del llibre que guardaria tot aquell 
canemàs de vivències i retalls de vida. El llibre conté més veus 
d’altres persones que m’han confiat històries, com en Joan de 
cal Sabater, en Pep Cargol o en Lluís del Corral, per posar tres 
exemples de tres bones persones i generoses que, com en 
Tonet i en Xico, tenen moltes anècdotes per explicar. De seguida 
vaig poder comptar 
amb la complicitat 
i l’entusiasme d’en 
Josep Estarriola, 
autor de les boniques 
illustracions del  
llibre. Cal destacar 
–i aquí rau la gran 
importància del que 
es va cuinar a can 
Gifre– que aquest 
llibre comença una 
col·lecció que vol 
recollir les històries 
de la nostra gent 
gran. Tots plegats 
ens hauríem d’ado-
nar de la urgència i 
de les necessitats 
que demanen pro-
jectes com aquest...

Malauradament, en Xico no ha pogut veure el llibre acabat. 
Guardo dins meu moltes paraules seves. Quan enfilàvem cap a 
can Gifre, ja al primer semàfor començava a explanar-me alguna 
història. Passada la recta de cal Germà començava a mostrar-
me els boscos que va treballar. “Què té en Xico Castellar per 
fer-li un llibre?” em va preguntar un veí de Banyoles un bon 
dia. Què té un home de noranta anys que als divuit anys ja ha 
trescat pels trèmols de Golany com una esquirol i que, en temps 
de guerra, ha sobreviscut al bosc gràcies a un companyerisme 
exemplar?  Que tenen les persones de noranta anys? Un feix 
d’anècdotes, un gavadal de vivències, una vida plena de suors 
i treballs... L’alegria de veure néixer els fills, les penes de veure 
com els avis i els pares se’n van per sempre. Tenen la veu 
de l’experiència, el saber après amb el propi treball i l’esforç 
d’haver treballat de valent. 

En aquests darrers mesos torno cap a can Gifre amb tristesa. 
Trobo a faltar el meu amic, però en Tonet sempre m’anima i em 
sorprèn amb una nova història. En Tonet és la memòria d’un 
paisatge humà que ja pràcticament ha desaparegut i que crec 
que no hem de deixar perdre. Sense la seva simpatia, sense 
la seva generositat, el llibre i aquest projecte no haurien estat 
possibles. Ho vaig dir públicament a la presentació del llibre a 
Sant Miquel i ho repeteixo ara altra vegada: “Gràcies, Tonet!”. 

Àngel Vergés i Gifra Un moment memorable: l’Àngel amb en Xico i en Tonet a can Gifre.
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TOMATES  FARCIDES

Semblances i diferències
¿Sabríeu trobar les dues lletres que són iguals?

Triangle de nombres
¿Sabríeu ordenar aquestes 10 boles numerades del 0 al 9 de tal 
manera que la disposició de les boles de cada costat sumin el 
mateix? Hi ha més d’una possibilitat.

Ingredients:
3 ous durs
1 grapat de bolets que tingueu en conserva
2 pebrots petits. Un de vermell i un de verd.
50 grams de tàperes 
50 grams d’olives sense pinyol
1 mica de julivert
1 manat d’alls tendres
1 rovell d’ou
El suc d’una llimona
Oli d’oliva (per la maionesa)
Un polsim de sal 

Es tallen les tomates en dues meitats tot traient-ne la polpa. Es piquen els dos ous durs, bolets, pebrots, tàperes, 
olives i els alls tendres, afegint-hi una mica de polpa de la tomata i sal, barrejant-ho tot. Aquest és el farcit amb 
què omplirem les mitges tomates. 
Es prepara la maionesa per cobrir les tomates i s’adorna amb unes fulles de julivert, alguna oliva i ou dur a 
rodelles per sobre. 
Es poden acompanyar amb una amanida verda i és un primer plat. FRESC, LLEUGER I SOBRETOT MOLT SA!

Esther Andreu i Gemma Costa, de la Fontanella, a Falgons, ens ofereixen una recepta per aquest 
estiu. Un plat elaborat amb productes casolans de l’hort i altres ingredients d’amanir que són d’allò més 

sa. Ambdues estan convençudes que per fer plats saludables per al cos i la ment, no fa falta recórrer a 
productes extravagants, costosos ni d’importació. A Sananda Escola de Salut i Natura, el negoci-servei que 
elles regenten, l’objectiu principal és la salut mental i corporal i per tant en són expertes.   
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MOVIMENT  DEMOGRÀFIC 2010 - 2011

26

SOLUCIONS ALS PASSATEMPS
Semblances i diferències Triangle de nombres

-El 21 de setembre de 2010, va néixer  L’ADRIÀ DESEL I KIS, fill d’en Josep Desel de can Teixidor estats i de la Crina Kis.

-El 13 de novembre, es van celebrar les noces d’Or matrimonials de PERE ORRI, del Castell de Roca estats, i la FRANCISCA 
MAS.

-El 6 de desembre, a l’edat de 93 anys, va morir MARIA MASEGÚ I TEIXIDOR. Havia nascut a can Plana de Falgons, va viure 
a can Pere Pastor i a ca l’Estany de Sant Miquel i actualment residia a Olot.

-El 12 de desembre, a l’edat de 86 anys, va morir MARIA GRABULOSA I DOMÈNECH. Era natural de la Creueta de Sant 
Miquel de Campmajor i actualment vivia a Esponellà.

-El 13 de desembre, a l’edat de 83 anys, va morir MIQUEL GRABULOSA I DOMÈNECH. Era natural de la Creueta de Sant 
Miquel i actualment vivia a Porqueres.

-El 12 de gener de 2011, a l’edat de 79 anys, va morir JOSEP MASDEVALL I OLIVERAS. Era natural de can Gifre i actualment 
vivia a Porqueres.

-El 25 de gener, a l’edat de 97 anys, va morir NÚRIA QUINTANAS I TEIXIDOR. Va néixer a can Baldirot de Falgons i actualment 
vivia a can Talaia de Sant Miquel de Campmajor.

-El 31 de gener, a l’edat de 84 anys, va morir RAMON CAMPOLIER I ESTAÑOL. Era natural de can Barris de Sant Miquel de 
Campmajor i actualment residia a Cornellà del Terri.

-El 4 de febrer, a l’edat de 93 anys, va morir ROSA COLOMÉ I PUJOLÀS. Era natural de can Barnola de Sant Miquel de 
Campmajor i actualment vivia a Banyoles.

-El 6 de febrer, a l’edat de 84 anys, va morir ÀNGELA MARTÍ I BUENAVENTURA. Va viure a can Masó i a la Coma de Falgons 
i actualment vivia a Granollers de Rocacorba.

Ajuntament:  de dilluns a divendres, de 10 a 2.

Metge:        Banyoles: cada dia.  
        Mieres:  dilluns i dimecres, de 17,45 a 19,30
         divendres, de 9 a 10. 
Urgències:    Clínica Salus Infirmorum, cada dia, de 8 nit a 8 del matí,
        i festius les 24 hores.

Missa, estiu:   Sant Miquel: dissabtes, a 2/4 de 9 del vespre.
         Falgons: l’últim dissabte de cada mes, a 2/4 de 9 del vespre.

TEISA:         Dimecres i dissabtes, a les 8 i a la 1.

Servei de deixalleria mòbil: darrere el Sindicat, els dies 28 de maig; 25 de 
juny; 23 de juliol; 27 d’agost; 24 de setembre; 22 d’octubre; 26 de novembre i 
24 de desembre. Horari: de 9 a 1 del matí. 
Recollida de trastos cada dos dimecres, consulteu dates.

NOTA: Per tal de facilitar la publicació del moviment demogràfic, agrairíem que ens ho féssiu arribar per correu electrònic:golany@plaestany.net 
o bé trucant al telèfon: 972 57 46 26 de l’Ajuntament de Sant Miquel de Campmajor. 

Ajuntament   972 57 46 26
Ambulatori  Banyoles 972 57 24 74
  Mieres  972 68 04 62
Ambulància   972 41 00 10
Metge Urgències   061
Creu Roja   972 57 24 50
Emergències    112
Escola    972 57 59 24
Mossos d’Esquadra   088
Hostal (tel. públic)  972 57 07 12
Elèctrica Curós (gratuït)  900 70 50 50
 (avaries 24 hores) 972 26 01 50
Megatró    972 59 43 25
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